EINBANDPRESSE VAfENTIgV

EB804/EB1004/EB1004EL/EB1204 /EB1204EL SEIT 1918
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EB804 1850 400/16/1,1 max. 6 2700 x 1470 x 1680 1270
EB 1004 2500 1000 400/16/1,1 max. 6 12 2700 x 1670 x 1680 1340
EB1004 EL 2500 1000 400/16/1,1 max. 6 12 3390 x 1670 x 1630 1545
EB 1204 3000 1200 400/16/1,5 max. 6 12 2700 x 1840 x 1680 1560
EB1204 EL 3000 1200 400/16/1,5 max. 6 12 3390 x 1840 x 1630 1835

" Verarbeitungsleistungsangaben bezogen auf frisches Pressobst. 2 Olfreie Druckluft. Technische Anderungen vorbehalten.
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CE-Zertifiziert

¢ Einfache Bedienung und Reinigung

e Automatischer, kontinuierlicher Betrieb

e Steckerfertige Maschine

e Offene und Ubersichtliche Bauweise

¢ Gute Reinigungs- und Wartungszuganglichkeit
e Sehr geringer Wartungsaufwand

e Einstellbare StandfliBe (optional auch fahrbare Ausfihrung méglich)

¢ Aus Edelstahl und fur Lebensmittelkontakt zugelassenem Kunststoff gefertigt
Hochqualitative pneumatische und elektrische Komponenten

Stufenlose Bandgeschwindigkeits- und Pressdrucksteuerung

Pneumatische Bandspannung und Bandregulierung
Hochdruck-Siebbandreinigung mit Frischwasser (Anschluss flir HD-Reiniger)
Birstenreinigung (kann optional aufgebaut werden)
Hohe Prozess- und Ausfallssicherheit in der kurzen Presssaison

Allgemein

Stossier Einbandpressen sind auto-
matische, kontinuierlich arbeitende
Obstpressen fur die Herstellung von
hochqualitativen Frucht- und Gemu-
sesaften. Die zu verarbeitende Frucht
wird mit einer Obstmihle zur Mai-
sche vermahlen und auf das Sieb-
band aufgetragen. Fur die optimale
Beschickung der Presse sorgt eine
FlllstandUberwachung, welche die
Zuférderung regelt. Die groBte Saft-
menge wird bereits an der ersten und
groBten Presswalz schonend freige-
setzt. Die nachfolgenden Presswalzen
entsaften die Maische weiter und er-
héhen die Ausbeute auf bis zu 75 %
(frisches Pressobst). Nach der letzten
Presswalze werden die entsafteten
Treber abgestreift. Das rucklaufende

Band wird mithilfe einer oszilieren-
den Hochdruckreinungseinheit von
Fruchtrlckstanden befreit, um eine
maximale Durchgéangigkeit fir den
nachsten Pressdurchgang sicher zu
stellen. Optional kann auch eine Blrs-
tenreinigung aufgebaut werden.

Bedienung

Stossier Pressen kénnen mihelos
von einer Person bedient werden. Die
einsatzbereit gelieferte Maschine kann
nach der Versorgung mit Strom und
Wasser in Betrieb genommen werden.
Die Pressparameter kdnnen stufenlos
an das zu pressende Obst angepasst
werden. Die Reinigung ist durch gute
Zuganglichkeit und leicht zu demon-
tierende Saftwannen sehr einfach.

Technische Beschreibung

Der Vorteil einer Einbandpresse ge-
genUber der Zweibandpresse ist der
etwas geringere TrUbstoffanteil im
Saft. Der Grund dafur ist der Flachen-
druck der Presswalze auf die Maische
und die fehlende Scherwirkung des
zweiten Siebbandes.

Bei Stossier Pressenantrieben werden
Kegelstirnradgetriebe verbaut, welche
einen wesentlich besseren Wirkungs-
grad als Schneckenradgetriebe haben
und dadurch wesentlich energieeffizi-
enter und langlebiger sind.

Unsere Leistungsangaben sind Erfah-
rungswerte langjahriger Kunden.



